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LEI N° 857/2007.

“ESTABELECE O CODIGO SANITARIO
DO MUNICIPIO DE CARAA E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS”.

NEI PEREIRA DOS SANTOS, Prefeito
Municipal de Carad, no uso das atribui¢fes que
Ihe sdo conferidas por Lei.

FACO SABER, que a Céamara Municipal
aprovou e eu sanciono a presente Lei:

PARTE |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° — Este Cddigo Sanitario regulamenta as atividades relacionadas a vigilancia em
salde, estabelecendo, para todo territorio municipal, normas técnicas de ordem
publica, de interesse social e de promocéo e protecdo da salde da populacdo de
Caraa, bem como, regulamenta todos 0s assuntos inerentes a fiscalizacdo sanitaria
municipal, respeitando-se no que couber, a legislacéo federal e estadual vigente.

Paragrafo Unico — As normas técnicas e regulamentacdes deste Codigo Sanitario
mencionados neste artigo, serdo elaborados visando zelar pela saude e bem estar
da populacéo.

Art. 2° - A salde é um direito de todos e dever do Estado, e é condicdo essencial da
liberdade individual e igualdade de todos perante a lei.

Paragrafo Unico — O dever do poder publico de prover as condicbes e as
garantias para o exercicio do direito a satde ndo exclui o das pessoas, da familia,
das empresas e da sociedade.

Art. 3° — As acdes de vigilancia sanitéria, vigilancia epidemioldgica, vigilancia ambiental
em saude e controle de zoonoses, séo tratadas neste artigo como vigilancia em
salde, em funcdo da interdependéncia do seu contetdo e do desenvolvimento de



suas acles, implicando compromisso do poder publico, do setor privado e da
sociedade em geral na protecéo e defesa da qualidade de vida.

8 1° — Para efeito desta lei e seu regulamento, vigilancia sanitaria € um conjunto
de acOes capazes de prevenir, diminuir ou eliminar riscos a saude, assistindo-lhe o
dever de atuar no controle de endemias, surtos, bem como, intervir nos problemas
sanitarios da poluicdo do meio ambiente, da producéo e circulacdo de bens e da
producdo de servicos de interesse da saude, em perfeita consonancia com as
normas federais e estaduais abrangendo:

I- O controle de bens de consumo que, direta ou indiretamente, se
relacionem com a saude, compreendidas todas as etapas e processos, da
producéo ao consumo;

- Controle da prestacdo de servigos que se relacionem direta ou
indiretamente com a salde;

I1I-  Controle e avaliacdo das condi¢cdes ambientais que possam indicar riscos e
agravos potenciais a saude.

§ 2° - Entende-se por vigilancia epidemiolégica, um conjunto de acBes que
proporcionam o conhecimento, a deteccdo ou prevencao de qualguer mudanca
nos fatores determinantes e condicionantes da saude individual ou coletiva, com
finalidade de recomendar e adotar as medidas de prevencdo e controle das
doencas e/ou agravos.

§ 3° — Entende-se por vigilancia ambiental em salde, o conjunto de acles e
servicos prestados que vise o0 conhecimento e a deteccdo ou prevencdo de
qualquer mudanca nos fatores determinantes e condicionantes do meio ambiente
que interferem na sadde humana, com a finalidade de recomendar e adotar
medidas de prevencdo e controle de fatores de riscos relacionados as doencgas e
outros agravos a salde.

8 4° - Para efeito desta lei, entende-se por zoonoses - infeccdo ou doenca
infecciosa transmissivel naturalmente entre animais vertebrados e o homem, e
vice-versa, e constituem objetivos basicos das acBes de prevencao e controle de
Z0OONOSES:

- Prevenir, reduzir e eliminar a morbidade e a mortalidade, bem como os
sofrimentos humanos causados pelas zoonoses urbanas prevalecentes;



Preservar a saude da populacdo, mediante 0 emprego dos conhecimentos
especializados e experiéncias da salde publica veterinaria;

Controlar as populac6es de animais, com o objetivo de prevenir, reduzir e
eliminar as causas de sofrimento aos animais, bem como preservar a saude
e 0 bem estar da populagdo humana, evitando-lhe danos ou incomodos
causados por animais validos.

Art. 4° — Sem prejuizo de outras atribuicdes, compete a Secretaria Municipal da Saude:

Exercer as atividades pertinentes a vigilancia sanitaria, vigilancia
epidemioldgica, vigilancia ambiental em saude e controle de zoonoses;

Promover, orientar e coordenar estudos, bem como, executar as acfes de
IEC — Informacdo, Educacdo e Comunicacdo nas areas de interesse da
salde publica.

Art. 5° — Ficam o Secretario Municipal de Salde juntamente com o Prefeito Municipal
autorizados a celebrar convénios com orgdos federais, estaduais e municipais
visando o melhor cumprimento desta lei.

Art. 6° — A regulamentacdo desta lei estabelecera as normas a que se devera obedecer, e a
imposicdo de sancBGes administrativas e penais, relativas as infracdes e seus
dispositivos.

Art. 7° — As taxas e multas que a regulamentacao desta lei vier a estabelecer serdo fixadas
com base na URM (Unidade de Referéncia Municipal).

Paragrafo Unico — os recursos recolhidos em funcdo do poder de policia
sanitaria tendo como fator gerador & acdo da fiscalizacdo e vigilancia sanitaria em
produtos, estabelecimentos ou servicos de interesse da saude publica, enquanto
taxas e multas, serdo integralmente repassadas ao Fundo Municipal de Saude e
sera investido em prol da melhoria do préprio servico.



PARTE Il

DA ABRANGENCIA DAS ACOES DE VIGILANCIA SANITARIA

Art. 8° —

Art. 9° —

Art. 10

CAPITULO I

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

As acdes de vigilancia sanitaria serdo exercidas pela autoridade sanitéria e seus
agentes sanitarios, funcionarios da Prefeitura Municipal de Caraa.

A equipe de vigilancia sanitaria devera estar sempre atualizada e bem preparada
para melhor exercer suas fungdes, devendo sempre que possivel participar de
cursos, seminarios ou eventos afins.

— Ficam submetidos a disposicdo desta lei e seu regulamento, todos o0s
estabelecimentos que, pela natureza das atividades desenvolvidas, possam
comprometer a protecao e a preservacao da satde pablica, individual ou coletiva.

Paragrafo Unico — Ficam ainda sujeitos a fiscalizacdo sanitaria da Secretaria
Municipal de Saude, todos os produtos de interesse a saude publica, ou seja,
aqueles produtos, substancias ou equipamentos que, por seu uso, CONSUMO Ou
aplicacdo possa causar danos a satde individual ou coletiva da populag&o.

Art. 11 — A autoridade fiscalizadora competente, no ambito de suas atribuigdes nesta lei

constituida, tera livre acesso a todos os lugares a qualquer dia e hora, onde houver
necessidade de exercer a acdo que lhe é atribuida no Municipio.

Paragrafo Unico — para cumprir as determinaces dispostas neste artigo, a
autoridade sanitaria solicitara a protecdo policial sempre que se fizer necessaria.

Art. 12 — O poder de policia sanitaria do Municipio de Caraa tem como finalidade

promover normas e controle de inspecao e fiscalizacdo sanitéria:
I-  Da higiene de habitacdo, seus anexos e lotes vagos;

II-  Dos estabelecimentos industriais e comercio constantes deste regulamento,
bem como daqueles de peculiar interesse da satude publica;



I1I- Das condicbes de higiene da producdo, conservagdo, manipulacéo,
beneficiamento, fracionamento, acondicionamento, armazenamento,
transporte, distribuigdo, comercializagéo, consumo de alimentos em geral e
do uso de aditivos alimentares;

IV-  Dos mercados, feiras livres, ambulantes de alimentos e congéneres;

V- Das condicdes sanitarias dos logradouros publicos, dos locais de esporte e
recreacdo, dos acampamentos publicos, bem como, dos estabelecimentos de
diversdes publicas em geral,

VI- Das condi¢des sanitarias dos hotéis, motéis, pensdes e estabelecimentos
afins;

VII- Das condicOes sanitarias das barbearias, saldes de cabeleireiros, institutos
de beleza e dos estabelecimentos afins;

VIII- Das condicdes sanitarias das lavanderias para uso publico;

IX- Das condi¢bes sanitarias das casas de banhos, massagens, saunas e
estabelecimentos afins para o uso publico;

X-  Da qualidade e das condigdes de higiene dos estabelecimentos comerciais;

XI- Das condi¢bes de saude e higiene das pessoas que trabalham em
estabelecimentos sujeitos ao Alvara Sanitéario;

XIl- Das condicdes das aguas destinadas aos estabelecimentos publicos e
privados;

XI11- Das condigdes da coleta e destino das dguas servidas e esgotos sanitarios;

XI1V- Das condicdes sanitérias decorrentes da coleta, transporte e destino de lixo e
refugos industriais;

XV- Das condicdes sanitarias dos abrigos destinados a animais, localizados no
territério do Municipio;

XVI- Do controle das endemias e surtos, bem como, das campanhas de salde
publica, em perfeita consonancia com as normas federais e estaduais;



XVII- Do levantamento epidemioldgico e inquérito sanitério;
XVIII- Das agéncias funerarias e velorios;
XI1X- Das condi¢Bes ambientais relacionadas a saude;

XX- Do controle de zoonoses.

Art. 13 — Todo e qualquer estabelecimento publico ou privado, regulados no presente

artigo ou outros que aqui ndo estejam, mas que suas atividades seja de interesse a
salde publica, deverdo possuir Alvara Sanitario, renovavel anualmente junto ao
Servico de Fiscalizacdo Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude, mediante
apresentacdo legal de toda documentacdo exigida, condi¢bes de financiamento

dentro dos padrdes exigidos e comprovante de pagamento de taxa.

Paragrafo Unico — Estdo isentos de taxas os estabelecimentos publicos.

Art. 14 — A taxa de liberacdo do Alvara Sanitario, obedecera ao seguinte critério de valores
em URMs, de acordo com a area do estabelecimento.

AREA DOS ESTABELECIMENTOS
VALOR EM UFM
EM METROS QUADRADOS (m?)

DE
05
DE
10
DE
15
DE
20
DE
30

001

016

036

051

101

A 015
A 035
A 050
A 100
ACIMA
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CAPITULO 11

SANEAMENTO, AGUAS DE ABASTECIMENTO PUBLICOS E

PRIVADOS E POLUICAO DO AR

Art. 15 — A Secretaria Municipal de Saude, através do servico de vigilancia Sanitaria, ao

que couber, adotara. Providéncias para a solu¢do dos problemas de saneamento.

Art. 16 — Faz-se obrigatoria a ligacdo de toda construcdo considerada habitavel, a rede

publica de abastecimento de &gua e aos coletores publicos de esgotos, sempre que
existentes.

8 1° — Os estabelecimentos comerciais ou industriais ficam obrigados a fazer o
que dispde este artigo;

8 2° — Quando ndo existirem rede publica de abastecimento de dgua ou coletores
de esgoto, a reparticao sanitaria competente indicara as medidas a serem adotadas
e executadas.

8 3° — Constitui obrigacdo do proprietario, a execucdo de instalacbes domiciliares
adequadas, de abastecimento de &gua potavel e remocdo de esgotos, cabendo ao
ocupante do imovel, zelar pela necessaria conservacdo do funcionamento das
instalag6es hidraulicas.

Art. 17 — As habitacdes, os terrenos ndo edificados, as industrias e os estabelecimentos em

geral, obedecerdo aos requisitos minimos de higiene, indispensaveis a promocao
da salde, ndo lhes permitindo, nenhuma forma ou condicéo, a polui¢do do meio
ambiente, tornando-o insalubre ou inadequado a populacéo.

Art. 18 — Todos os reservatdrios de agua potavel deverdo sofrer limpeza e desinfeccdo

periddicas, de preferéncia com cloro ou seus compostos ativos, e permanecer
devidamente tampados.

Art. 19 — Seré permitida a abertura dos pocos ou aproveitamentos de fontes de agua, desde

que satisfeitas as condi¢des higiénicas reguladas por normas técnicas especificas.

§ 1° — Os pogos devem ficar situados em nivel superior ao das fontes de
contaminacéo.
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8 2° — N4o serd permitida a abertura de pogos a uma distancia inferior a 15
(quinze) metros de focos de contaminacao.

8 3° — Todo pogo escavado devera possulir:
a) Paredes impermeabilizadas até 3(trés) metros de profundidade, no minimo;
b) Tampa de concreto;

c) Extracdo de agua por meio de bomba elétrica ou manual.

8 4° — Nas regides periféricas e favelas poderdo ser tomadas outras medidas
técnicas de acordo com o interesse e a conveniéncia da saude publica.

CAPITULO 11

DOS ANIMAIS

Art. 20 — N&o serd permitida na zona urbana de Caraa ou nas aglomeragdes urbanas, a
criacdo ou conservacdo de animais (bovinos, suinos, caprinos e equinos) que pela
sua natureza, quantidade ou ma localizacdo, sejam causas de insalubridade e/ou
incomodo a populacgdo, a critério da autoridade competente.

§ Unico — Nos pontos considerados turisticos como pélos de lazer s6 sera

permitida a criacdo de animais se os mesmos forem colocados em lugares
adequados, ndo soltos.

CAPITULO IV

DA COLETAE DISPOSI(;AO DO LIXO
Art. 21 — Processar-se-do, em condi¢Oes que ndo afete a estética, nem tragam maleficios ou
inconvenientes a salde e ao bem estar coletivo ou do individuo, a disposicdo, a
coleta, a remocdo, o acondicionamento e o destino final do lixo.
8 1° — N&o podera o lixo ser queimado sobre o solo e em &rea urbana.

8 2° — N&o podera o lixo ser langado em &guas de superficie.

§ 3° — E terminantemente proibido o acumulo de lixo, nas habitac@es e os terrenos
a elas pertencentes ou nos terrenos vazios, de residuos alimentares ou qualquer



Art. 22 —
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outro material que contribua para a proliferacdo de larvas de moscas, mosquitos,
roedores, ou outros animais daninhos.

8 5% — O lixo séptico e os restos alimentares poderdo ser incinerados nos proprios
hospitais ou recolhidos atraveés da coleta especial feita pelo érgdo municipal
competente ou credenciado.

8 6° — N&o sera permitido, em nenhuma hipétese, a utilizacdo de restos de
alimentos e lavagem provenientes de estabelecimentos hospitalares e congéneres.

§ 7° — Compete ao 6rgdo credenciado pelo poder publico municipal a coleta e o
destino final do lixo.

CAPITULO V

DOS GENEROS ALIMENTICIOS

Ficam adotadas nesta lei as definigdes constantes da legislacéo federal e estadual
de alimentos de fantasias, alimento "IN NATURA”, alimento enriquecido,
alimento dietético, alimento de fantasia ou artificial, alimento irradiado, alimento
sucedaneo, aditivo incidental, produtos alimenticios, coadjuvante, padrdo de
identidade e qualidade, rétulo, embalagem, anélise prévia, 6rgdo competente,
laboratdrio oficial, autoridade fiscalizadora competente e estabelecimento.

Art. 23 — A acdo da autoridade sanitaria municipal sera exercida sobre os alimentos, o

Art. 24

pessoal que lida com os mesmos, sobre os locais e instalagdes onde se fabrique,
produza, beneficie, manipule, acondicione, conserve, deposite, armazene,
transporte, distribua, venda ou consuma alimentos.

Paragrafo Unico — A autoridade sanitaria, nas enfermidades transmitidas por
alimentos, podera exigir e executar investigacdes, inquéritos e levantamentos
epidemioldgicos, junto a individuos e a grupos populacionais determinados,
sempre que julgar oportuno, visando a protecdo da saude publica.

— Os géneros alimenticios que sofram processo de acondicionamento ou
industrializacdo, antes de serem dados ao consumo, ficam sujeitos ao registro em
6rgdo oficial e/ou exame prévio, analise fiscal e anélise de controle.
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Art. 25 — Em todas as fases do processamento, desde as fontes de produgdo até o
consumidor, o alimento deve estar livre e protegido da contaminacdo fisica,
quimica e biol6gica, proveniente do homem, dos animais e do meio ambiente.

8§ 1° — Os produtos, substancias, insumos ou outros devem ser oriundo de fontes
aprovadas ou autorizadas pela autoridade sanitaria, sendo apresentados em
perfeitas condi¢cdes de consumo e uso.

8§ 2° — Os alimentos pereciveis devem ser transportados, depositados e expostos a
venda, sob condicGes ideais de temperatura, umidade, ventilacdo e limpeza.

Art. 26 — O destino final de qualquer alimento considerado improprio para 0 consumo
humano seré obrigatoriamente, inutilizado pela autoridade sanitaria.

Art. 27 — A inutilizagdo do alimento sera efetuado quando, através de andlise de laboratério
oficial ou credenciado, ou ainda, no ato da inspecdo, ficar constatado ser o
mesmo, improprio para 0 consumo humano.

8 1° No caso de condenagéo definitiva do produto cuja alteracdo, adulteracdo ou
falsificacdo ndo impliqguem em torna-lo impréprio para 0 consumo ou uso, podera
a autoridade sanitaria, ao proferir a decisdo, destinar a sua distribuicdo a
estabelecimentos  assistenciais, de preferéncia oficiais, quando esse
aproveitamento for viavel em programas de salde ap6s laudo laboratorial.

§ 2° — O mesmo procedimento serd aplicado aos produtos e subprodutos de
animais abatidos e aos demais géneros alimenticios, quando oriundos de
estabelecimentos ndo licenciados ou cuja procedéncia ndo possa ser comprovada.

CAPITULO VI

DOS ESTABELECIMENTOS DE GENEROS ALIMENTICIOS E
CONGENERES

Art. 28 — A autoridade sanitaria municipal tem livre acesso a qualquer local, em gque haja
indicio de que se fabriqguem, manipulem, beneficiem, acondicionem, conservem,
transportem, distribuam ou vendam alimentos.
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Art. 29 — Os estabelecimentos onde se fabriqguem, produzam, preparem, beneficie,
acondicionem ou vendam alimentos, ficam sujeitos a regulamentacdo e so
poderdo funcionar mediante expedi¢do de Alvara Sanitario.

Paragrafo Unico — O Alvara Sanitario previsto neste artigo, devera ser renovado
anualmente e sera concedido apos fiscalizacdo e inspecdo devendo ser conservado
em lugar visivel.

Art. 30 — Os estabelecimentos de industrializacdo e comercializacdo de alimentos devem
estar instalados e equipados para os fins que se destinam, quer em unidade fabril
quer em maquinaria e utensilios diversos, em razdo de capacidade de producéao
com que se propde a operar.

§ 1° — E proibido elaborar, extrair, fabricar, manipular, armazenar, fracionar,
vender ou servir alimentos em instalagdes inadequadas a finalidade, a que possam
determinar improbidade dos produtos para 0 consumo com prejuizos a saude.

8§ 2° — Todas as maquinas, aparelnos e demais instalagbes destes
estabelecimentos, deverdo ser mantidos em perfeitas condi¢cbes de higiene e
funcionamento.

PARTE IlI
CAPITULO |

DA VIGILANCIA DOS ALIMENTOS

Art. 31 — A vigilancia sanitéria sera exercido sobre os alimentos, o pessoal que manipula e
sobre os locais e instalacdes onde se fabricam produtos, beneficiam, manipulam,
acondicionam, conservam, depositam, armazenam, transportam, distribuam,
comercializam ou consumam alimentos.

8 1° — Os produtos, substancias, insumos ou outros, além de apresentarem
perfeitas condi¢des para o consumo, devem ser oriundos de fontes aprovados ou
autorizados pela autoridade sanitaria competente.

8 2° — Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados ou
depositados sob condicbes de temperatura, umidade, ventilacdo e luminosidade
gue se protejam de contaminacdo e deterioracgéo.
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Art. 32 — 0s géneros alimenticios devem, obrigatoriamente, ser protegidos por involucros
préprios e adequados no armazenamento, transporte, exposicao e comércio.

8 1° — No acondicionamento de alimentos ndo é permitido o contato direto com
jornais, papéis tingidos, papéis ou filmes plasticos usados com a fase impressa, de
papéis ou filmes impressos, e sacos destinados ao acondicionamento de lixo.

8 2° — Os géneros alimenticios, que por forca de sua comercializacdo ndo poderéo
ser completamente protegidos por involucros, devem ser abrigados em
dispositivos adequados e evitar contaminacdo e serem manuseados ou servidos
mediante 0 emprego de utensilios ou outros dispositivos que sirvam para evitar o
contato direto com as maos.

8 3° — A embalagem utilizada no acondicionamento da matéria-prima ou de
alimento, deve ser de primeiro uso, sendo proibido o emprego de embalagens que
tenham sido usadas para produtos ndo comestiveis ou aditivos, e devem estar
armazenadas em locais apropriados, longe de alcance de insetos e roedores, ndo
sendo permitidos ficar em contato direto com o chéo.

8 4° — Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam e/ou
consumam alimentos deveréo ser lavados e higienizados adequadamente, ou seréo
usados recipientes descartaveis, sendo inutilizados ap6s seu uso.

Art. 33 — Os alimentos serdo obrigatoriamente, mantidos afastados de saneantes,
desinfetantes, solventes, combustiveis liquidos, produtos de perfumaria, limpeza e
congéneres.

Art. 34— E proibido guardar alimentos que devam ser comercializados em bandejas, pratos
e outros recipientes desprovidos da devida cobertura.

Art. 35 — As pecas, maquinarias, utensilios, recipientes, equipamentos e outras embalagens
que venha a entrar em contato com alimentos, ndo devem intervir nocivamente
com 0s mesmos, alterar o seu valor nutritivo, ou as suas caracteristicas
organolépticas, devendo ser mantidas limpas e livres de sujeiras, insetos e outras
contaminagoes.

Art. 36 — E proibido:
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I- Fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos que ja tenham sido
servidas, bem como, o aproveitamento das referidas sobras ou restos para
a elaboracéo ou preparacdo de outros produtos alimenticios.

- A comercializagdo de alimentos deteriorados, ou seja, 0s que haja sofrido
avaria ou prejuizo em sua pureza, composicdo ou caracteristicas
organolépticas, por acdo da temperatura, microorganismos, parasitas,
transporte  inadequado, prolongado  armazenamento,  deficiente
conservagcdo, mau acondicionamento, defeito da fabricagdo ou
conseqiiéncia de outros agentes.

I1I- A comercializacdo e o consumo de alimentos corrompidos, adulterados,
ou falsificados, ou seja:

a) Aqueles cujos componentes tenham sido alterados totalmente, em parte ou
substituidos por outros de inferior qualidade;

b) Que tenham sido coloridos, revestidos, aromatizados ou adicionados de
substancias estranhas, com o fim de ocultar qualquer fraude ou alteragéo, ou
Ihes atribuir melhor qualidade, que nédo possui;

c) Que se constituirem totalmente ou em parte de produtos animais degenerados
ou decompostos, de vegetais alterados ou deteriorados e minerais alterados.

IV- A utilizago no preparo ou resfriamento do produto e/ou alimento, com
gelo feito agua ndo potavel, proveniente de fonte duvidosa ou em
desrespeito aos padrbes de qualidade exigidos;

V- A exposigédo e comercializacdo de produtos e alimentos que estejam com
validade vencida, devendo, ser mantidos um rigoroso controle por parte do
responsavel.

Art. 37 — Os sucos de frutas naturais, denominada “vitaminas”, obedecerdo as seguintes
exigéncias no seu preparo:

I- Serdo elaboradas no momento de serem servidas ao consumidor, com todo
rigor de higiene;

- Serdo usadas em sua elaboracdo frutas frescas, em perfeito estado de
conservacao;
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Quando em sua elaboracdo entrar leite, que este seja pasteurizado ou
equivalente;

Quando o gelo for usado na composi¢cdo ou no resfriamento do produto,
deve o mesmo ser potavel, respeitar os padrbes de qualidade exigidos
pelas normas de saude publica, bem como o transporte e
acondicionamento.

CAPITULO 11

DA VIGILANCIA DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 38 — Todo estabelecimento ou local de producgéo, fabrico, preparo, beneficiamento,
manipulacdo, acondicionamento, armazenamento, depodsito ou venda de
alimentos, bem como todos os demais de interesse da satde publica municipal
aqui regulamentados e os que vierem a ser regulamentados através de normas
técnicas, devera possuir:

VI-
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Alvara Sanitério;
Agua corrente potavel;

Piso lavavel e impermeével com inclinacdo para escoamento da agua de
lavagem;

Ventilagdo e iluminacdo adequadas;

Recipientes com tampa, adequado para lixo;

Camara, balcdes frigorificos ou geladeiras de capacidade proporcional a
demanda para conservacdo dos géneros alimenticios de facil deterioracdo,
em perfeito estado de uso e conservacao;

Perfeita limpeza, higienizacdo e conservacéo geral.

As paredes e tetos deveram ser de material lavavel impermeavel e
resistente.

Mesas e bancadas de material resistente, lavavel e impermeavel.
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Paragrafo Unico — O Alvarad Sanitario sera concedido apds inspecdo das
instalacBes pela autoridade sanitaria municipal competente e tera validade de 12
(doze) meses a contar da data de sua liberagdo, podendo, no entanto, ser
cancelado, se neste periodo o estabelecimento descumprir os regulamentos
sanitarios.

Art. 39 - Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam, acondicionam e
comercializam alimentos, € proibido:

- Manter em depdsito substancias nocivas a saude ou que possa servir para
alterar, fraudar ou falsificar alimentos;

- Fumar, nas dependéncias do estabelecimento
I1l-  Varrer a seco;
IV-  Manter no local produtos, utensilios ou maquinarios alheios as atividades;

V- Uso de copos, pratos, talheres, ou outros utensilios quando quebrados,
rachados, lascados ou com defeitos;

VI-  Permanéncia de quaisquer animais estranhos as atividades dos
estabelecimentos;

Art. 40 — SO serd permitida a comercializagdo de saneantes, desinfetantes e produtos
similares em estabelecimentos que comercializem ou consumam alimentos,
quando estes possuirem local apropriado e separado para guarda de tais produtos,
devidamente aprovados pela autoridade sanitaria competente.

Art. 41 — As paredes dos estabelecimentos que comercializem ou consumam alimentos,
deverdo ser rebocados, revestidos com material liso, duro e lavavel e
impermedvel, até no minimo 1,50m de altura, salvo quando os mesmos forem de
zinco ou aluminio obedecendo aos padrGes de higiene e pintados com tinta
lavavel.

Art. 42 — As cozinhas e/ou salas de manipulacdo deverdao obedecer as seguintes normas:

- Piso de material liso lavavel, resistente e impermeavel, com inclinacdo
para escoamento de agua de lavagem;
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Paredes impermeabilizadas com material liso, resistente, impermeavel e
lavavel, até a altura minima de 1,50m, que permita limpeza e higienizacao
e pintura de cor clara;

Teto liso, de preferéncia, pintado de cor clara, que permita uma perfeita
limpeza e higienizacéo;

Aberturas com telas a prova de insetos;

Pia com agua corrente.

Mesas, bancadas e balcdes de trabalho devem ser dotados de tampos de
material liso,compacto, resistente, impermedavel, ndo absorvente e ndo

corrosivel.

E proibida a utilizagdo de divisérias de madeira nas cozinhas e salBes de
consumo de alimentos.

Art. 43 — Os prédios, as dependéncias e demais instalagbes quaisquer que sejam, onde
funcionem os estabelecimentos constantes deste regulamento, deverdo estar em
perfeito estado de conservacdo e atender ao fim a que se destinam.

CAPITULO I1I

DAS INSTALACOES SANITARIAS

Art. 44 — Todos os estabelecimentos constantes deste regulamento, deverdo obedecer as
seguintes normas:

Piso liso resistente, impermeéavel e lavavel, com inclinacdo para
escoamento de agua de lavagem.

Paredes revestidas até 1,50m de altura, com material liso duro e lavavel
com cor clara;

Teto liso de material adequado com cor clara;
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N&o ter ligacdo direta com a cozinha ou sala de manipulacdo dos
alimentos;

Vaso sanitario com tampa e/ou mictorio, sendo em ambos 0s casos,
obrigatoria a &gua corrente para descarga e para cada sexo.

8 1° — Os estabelecimentos que possuirem mais de 15(quinze) funcionarios
deverdo ter instalacfes sanitarias separadas por sexo, ndo podendo ser de uso
comum ao publico.

8 2° — As instalagdes sanitarias dos estabelecimentos e que se referem este artigo,
devem ser mantidas em perfeitas condic¢des de higiene e funcionamento.

CAPITULO IV

DOS DEPOSITOS E ARMAZENAGEM DE ALIMENTOS

Art. 45 — Os dep0sitos onde se armazenam materias primas e os alimentos deverao possulir:

Piso de material resistente, com inclinacdo para escoamento das aguas de
lavagem;

Estrados para colocagédo de sacarias;

Paredes em perfeitas condic¢des de higiene rebocadas, com materiais lisos,
impermeaveis;

Teto liso e pintado com cor clara;
Os depdsitos destinados a armazenagem dos alimentos devem ser

mantidos em perfeitas condi¢cdes de higiene, ndo sendo permitido ali, a
presenca de animais domésticos, tais como gatos, caes, passaros, etc.

VI — Nos depositos de armazenagem de alimentos devera haver rigoroso controle
de roedores, insetos e demais vetores e/ou animais que possam ser causa de
contaminacdo aos alimentos.
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CAPITULO V

DOS ACOUGUES, FRIGORIFICOS, PEIXARIAS,

ABATEDORES DE AVES E CONGENERES

Art. 46 — Além das demais disposicBGes constantes e aplicaveis deste regulamento, os
estabelecimentos acima citados deverdao obedecer as seguintes normas:

V-

Possuir no minimo, uma porta para o logradouro publico, assegurando
uma boa ventilagéo;

Utilizar embalagens plasticas transparentes para 0os géneros alimenticios;

Possuir balces frigorificos ou geladeiras para a exposi¢ao e conservagao
das carnes sob resfriamento, sendo proibido a sua exposi¢do a temperatura
ambiente;

Manter as paredes, 0 piso e teto em perfeitas condi¢cdes de higiene, néo
sendo permitida a utilizacdo de solucdes desinfetantes ndo aprovadas por
normas técnicas especificas para limpeza desses estabelecimentos;

Manter em perfeitas condicGes de higiene os utensilios, maquinas e
depdsitos que estiverem em contato com as carnes.

Art. 47 — S6 serd permitido o abate de animais para consumo, em matadouro especifico
para este fim e sob responsabilidade técnica e inspecdo de um médico veterinario.

§ 1° — O matadouro devera ser afastado de perimetro urbano, no minimo em 5Km.

8 2° — Os dejetos resultantes das atividades neste estabelecimento ndo poderdo poluir
mananciais hidricos.

8 3° — O lixo produzido neste estabelecimento deverd ser recolhido diariamente para evitar
presenca proliferacdo de ratos e insetos.

§ 4° — E obrigatoria a inspecdo sanitaria ante-mortem e pos-mortem dos animais de
acougue, por um médico veterinario, bem como a dieta hidrica de pelo menos 12
(doze) horas.
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8 5° — N&o serd permitido o abate de animais para consumo, quando doentes ou em
desacordo com as normas de higiene.

Art. 48 — A inspecdo em estabelecimentos de produtos de origem animal e seus derivados
deverd ser regida pelo Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal (Legislacdo Federal).

CAPITULO VI

DOS BARES, LANCHONETES, RESTAURANTES, BOATES,
PIZZARIAS E CONGENERES

Art. 49 — Além das demais disposicGes constantes e aplicaveis deste regulamento, 0s
estabelecimentos acima enumerados deverdo possuir:

I- As toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados, serdo substituidos
por outros rigorosamente limpos, logo apds a sua utilizacdo por cada
consumidor, ou deverdo ser utilizados produtos descartaveis desta
ordem;

Art. 50 — As pessoas que manuseiam, confeccionam e servem os alimentos devem estar
saudaveis, com roupas limpas e apropriadas, unhas sem esmalte e cabelos presos
e protegidos, sem aneis, aliangas ou similares.

Art. 51 — E proibido nos estabelecimentos, servir & mesa paes, manteiga e similares sem a
devida protecé@o e maioneses nédo industrializadas.

CAPITULO VII

DOS HOTEIS, HOSPEDARIAS, MOTEIS, PENSOES, PENSIONATOS E
CONGENERES.

Art. 52 — Além das demais disposicGes constantes e aplicaveis deste regulamento, os
estabelecimentos acima enumerados, deverdo possuir:
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A copa/cozinha deve ter piso cerdmico ou material equivalente, paredes
impermeabilizadas no minimo de 1,50m de altura, com material liso, duro
e lavavel, sendo proibido o uso de madeiras;

Teto liso e pintado na cor clara;

As instalacBes sanitarias, além das disposi¢cdes contidas no art. 43 deste
regulamento, deverdo ser separadas por sexo, com acesso independente e
conter uma instalacdo sanitaria para cada grupo de 20 (vinte) leitos no
minimo;

As toalhas de mesa e guardanapos, quando adotados, serdo substituidos
por outros rigorosamente limpos, logo apds a sua utilizagdo, ou deverdo
ser adotados produtos descartaveis;

Art. 53 — Além das disposicdes contidas no Art. 38 deste regulamento, é proibido servir as
mesas paes, manteiga e similares sem a devida protecéo.

Art. 54 — As camas, colchdes, travesseiros, toalhas e demais mdveis deverdo estar em
perfeitas condi¢des de higiene e conservacao.

Art. 55 — As lavanderias, quando houver, devem ter o piso revestido com material
resistente, lavavel e impermeavel, com inclinacdo suficiente para o escoamento
das aguas de lavagem, nas paredes ate, 1,50m de altura (no minimo) revestidas de
material resistentes e impermeabilizante, e dispor de:

Local para lavagem e secagem de roupas;
Deposito de roupas servidas;

Depdsito, em local exclusivo, para roupas limpas.

Art. 56 — N&o poderéo ser colocadas, simultaneamente, roupas sujas e lavadas no mesmo
compartimento, e sim em compartimentos apropriados, que evitem totalmente o
contato entre elas.
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CAPITULO VIII

DAS PADARIAS, BOMBONIERES, CONFEITARIAS E CONGENERES

Art. 57 — Além das demais disposicBes constantes deste regulamento, as padarias,
bombonieres, confeitarias e estabelecimentos congéneres, deverdo possuir:

- Fogao apropriado com coifa ou exaustor, a critério da autoridade sanitaria;

- Recipientes com tampa revestida internamente com material in6cuo e
inatacavel, ou inox, para a guarda de farinhas, acucares, fuba, sal e
congéneres;

I1I-  Amassadeiras mecanicas, restringindo-se o mais possivel a manipulagéo
no preparo da massa e demais produtos;

IV-  Bandejas inox, ou material similar, as quais devem ser mantidas em
perfeitas condicdes de higiene;

Art. 58 — Os fornos ou caldeiras deverdo ser instalados em compartimento especiais,
devendo possuir isolamento térmico e acustico, aprovados pela autoridade
sanitaria em consonancia com a legislacao vigente.

Art. 59 — As massas, 0s pdes e os alimentos, ap6s sairem do forno, deverdo ser
acondicionados em prateleiras, nunca em contato direto com o chéo.

Art. 60 — O transporte e a entrega dos pées, biscoitos e similares deverdo ser feitos
embalados em recipientes adequados e protegidos e os veiculos deverdo ser de
uso exclusivo para o fim a que se destinam, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 61 — Os compartimentos destinados a consumacéo, trabalho, manipulagdo, preparo,
retalho, cozinhas e copas deverao dispor de pia com agua corrente e potavel

CAPITULO IX

DAS FEIRAS LIVRES, DEPOSITOS DE AVES OU OUTROS ANIMAIS,
CASAS DE FRUTAS E CONGENERES
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Art. 62 — Além das demais disposi¢cdes constantes e aplicaveis deste regulamento, ou
estabelecimentos acima enumerados deverao possulir:

Bancas impermeabilizadas com material eficiente para conter produtos
hortifrutigranjeiros;

Local adequado e limpo para a criacdo das aves, devendo ser observado
um namero de aves ndo excessivo para cada ambiente.

Art. 63 — Além das disposicGes contidas no art, 29 deste regulamento, é proibido nos
referidos estabelecimentos:

O abate ou preparo de aves ou outros animais, ndo consoantes com as
normas especificas;

Aves doentes;

A Comercializacdo de frutas amolecidas, esmagadas fermentadas ou em
estado de germinagéo;

A comercializacdo de produtos hortifrutigranjeiros deteriorados;

Hortalicas procedentes de hortas irrigadas com &gua poluidas ou adubadas
com dejetos humanaos.

CAPITULO X

FABRICA DE GELO, FABRICAS DE BEBIDAS

Art. 64 — Entende-se por gelo alimentar aquele destinado ao uso doméstico, seja em
bebidas ou alimentos que o exijam, devendo enquadrar-se nas seguintes
condigdes:

a) ser feito com agua filtrada, isenta de quaisquer contaminagdes;

b) ser preparado em moldes ou formas proprias para aquele fim, impermeaveis

devidamente higiénicos, conservados em abrigo de poeiras e outras
contaminag0es, inclusive insetos;
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c) ser retirado das respectivas formas por processo higiénico sendo proibido para
esse fim 0 emprego de agua contaminadas ou suspeitas de contaminacao;

d) o transporte do gelo deve ser feito de forma adequada, em veiculo proprio

para tal fim, evitando-se qualquer tipo de contaminacédo no gelo.

CAPITULO XI

DAS SORVETERIAS E CONGENERES

Art. 65 — Além das demais disposi¢cdes contidas neste regulamento, os estabelecimentos
deverdo possuir:

Vasilhame de material indcuo, em perfeitas condi¢des para o preparo, uso

e transporte de alimento, devidamente limpo devendo sofrer o processo de
desinfeccdo obedecendo em principio as seguintes etapas:

a) renovagao dos detritos;
b) lavagem com agua morna ou sabao detergente;
C) secagem.

Os sorvetes fabricados de forma industrial e/ou artesanal, periodicamente,
deverdo sofrer um controle de qualidade do produto pela autoridade
sanitaria competente, e obrigatoriamente pasteurizado mediante processo
aprovado pelo érgdo competente.

Os gelados domésticos deverdo ser elaborados com produtos de laticinio
pasteurizados;

A agua utilizada na confeccdo dos gelados comestiveis devem ser de fonte
aprovada, filtrada ou fervida;

No caso de preparos liquidos, a mistura deverd ser esfriada até a
temperatura maxima de 5° C (cinco graus Celsius) e mantida nessa
temperatura até 0 momento de ser congelada, o que devera acontecer antes
de passarem 72 (setenta e duas) horas;
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Na preparacdo de sorvetes somente serd usada agua filtrada ou beneficiada
por outro processo aprovado pelo 6rgao técnico competente, devendo seus
ingredientes se apresentar em perfeitas condigfes de consumo e
pasteurizados;

Durante o armazenamento, antes da distribui¢do aos pontos de vendas, 0s
gelados comestiveis deverdo ser mantidos a uma temperatura de —18°C
(dezoito graus Celsius negativos). Nos pontos de vendas, a temperatura
devera ser de no méximo —-5°C (cinco graus Celsius negativos), sendo que
se houver transporte devera ser realizado em recipientes impermeaveis,
lavaveis e que mantenham a temperatura

Art. 66 — Além das disposi¢des contidas nos artigos 40 e 41 deste regulamento, € proibido
nos estabelecimentos manter abertas as portas dos refrigeradores, principalmente
as portas do deposito de leite.

CAPITULO XII

DOS MERCADOS E SUPERMERCADOQOS

Art. 67 — Além das demais disposi¢cdes constante desta regulamentacdo principalmente os
capitulos V (agougues), VII (padarias), IX (quitandas) XI (sorveterias), 0s
estabelecimentos acima enumerados deverdo possuir:

Devem possuir portas e janelas em nimero suficiente, gradeadas, de forma
a permitir franca ventilacéo e impedir a entrada de roedores;

Terem piso impermeavel e com sistema para facilitar o escoamento das
aguas;

Terem abastecimento de agua e rede interna para escoamento de aguas
residuais e de lavagem;

Devem possuir instalaces e equipamentos adequados aos géneros
alimenticios depositados ou comercializados;
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V- Devem dispor de aparelhagem automatica de refrigeragdo ou
congelamento quando depositarem ou comercializarem alimentos que
necessitem de conservacao a baixa temperatura.

CAPITULO XIII

DOS TRAILERS, COMERCIOS AMBULANTES E CONGENERES.

Art. 68 — Os trailers, comércio ambulantes e congéneres estardo sujeitos as disposi¢oes
desta regulamentacdo, no que couber, e especificamente ao disposto neste
capitulo.

Art. 69 — No comércio ambulante somente é tolerada a comercializacdo de alimentos que
ndo oferecam riscos ou inconvenientes de carater sanitarios a saude da populacao,
ndo sendo tolerado:

I- Preparo de alimentos, exceto pipocas, centrifugacdo de agucar, “churros”,
milho verde, “crepe”, churrasquinho, sanduiches tipo xis-burguer e
cachorro quente, desde que em equipamento aprovado pelo 6rgao sanitario
municipal e dispondo de &gua potével corrente.

- Preparo de bebidas e sucos naturais diversos para obtencdo de liquidos,
ditos refrigerantes, salvo quando permitidos pelo 6rgdo fiscalizador
competente.

Art. 70 — A preparagdo, beneficiamento e confecgdo ambulante de alimentos, para a venda
imediata, bem como os servi¢os de lanches rapidos séo tolerados, desde que
observadas em especial as seguintes condi¢oes:

- O comportamento do condutor (motorista), quando for o caso, ser isolado
dos comportamentos de trabalho, sendo proibidos a utilizacdo do veiculo
como dormitorio;

- Os alimentos pereciveis deverdo ser guardados em dispositivos
frigorificos providos de aparelhagem automética de producdo de frio
suficiente para manté-los na temperatura exigida, devendo no caso de ser
servidas quentes, serem mantidos em estufas;
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I1I-  Somente poderé ser utilizada maionese industrializada.

IV-  Serem os utensilios, recipientes e instrumentos de trabalho mantidos em
perfeitas condi¢cbes de higiene, mediante frequentes lavagens e
desinfeccdo com &gua fervente ou solucdo desinfetante aprovada.

CAPITULO X1V

DAS FEIRAS LIVRES, FEIRAS DE COMIDAS TIPICAS,
ARTE E ARTESANATO

Art. 71 — Além das demais disposi¢Oes constantes e aplicaveis desta regulamentacdo, 0s
estabelecimentos acima enumerados deverdo obedecer as exigéncias constantes
dos artigos abaixo relacionados:

Art. 72 — Todos os alimentos a venda nos estabelecimentos deste capitulo devem estar
agrupados de acordo com a sua natureza e protegidos da acdo dos raios solares,
chuvas e outras intempéries, ficando terminantemente proibido coloca-los
diretamente sobre o solo, dispor de meios para recolhimento de residuos e dispor
de agua potéavel corrente.

Art. 73 — Nas Feiras Livres é permitida a venda a varejo de produtos hortifrutigranjeiros e
subsidiariamente, de outros alimentos, observados as seguintes exigéncias:

- Devem ser mantidos sob refrigeracdo, os alimentos obrigados a esse tipo
de conservacao;

- A comercializacdo de carnes, pescados, derivados e produtos de
lacticinios, passiveis de refrigeracédo, serd permitida, desde que em balc6es
frigorificos, que serdo vistoriados e aprovados pela autoridade sanitéria
municipal, devidamente instalada e em perfeito funcionamento e providos
de portas apropriadas, que deverdo ser mantidas fechadas;

I1lI-  Os veiculos, barracas e balcGes para a comercializacdo de carnes ou
pescados deverdo dispor de agua potavel;

IV-  Bancas impermeabilizadas com material adequado para conter produtos
hortifrutigranjeiros mantidos em perfeitas condicGes de higiene;
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V- E proibido o depdsito e comercializagio de aves e outros animais Vvivos;
VI- O lixo das feiras devera ser acondicionado, quando ndo houver local de

depdsito apropriado, em sacos plasticos hermeticamente fechados, para
evitar a proliferagéo de insetos.

CAPITULO XV

DOS CLUBES RECREATIVOS, CENTROS ESPORTIVOS, CRECHES,
PRACAS DE ESPORTE, CASAS DE SHOWS E SIMILARES.

Art. 74 — Além das demais disposic@es aplicaveis e contidas neste regulamento, deverdo os
estabelecimentos acima dispostos, atender as deste capitulo:

I- Particulares: as de uso exclusivo de seu proprietario e pessoas de suas
relacdes;

I- Coletivos: as de clubes, condominios, escolas, entidades, hotéis,
associacOes, motéis e similares;

I1l-  Publicas: as utilizadas pelo publico em geral e sob a administragdo direta
ou indireta de 6rgdos governamentais.

Paragrafo Unico — As piscinas tidas com particulares ficam excluidas das
exigéncias desta regulamentacdo, mas poderdo, entretanto, sofrer inspecdo da
autoridade sanitaria, caso seja necessario.

Art. 75 — As piscinas deverao estar em perfeito estado de conservacdo e funcionamento;

Art. 76 — As piscinas serdo projetadas e constituidas de forma a permitir sua operacao,
manutencéo e limpeza em condigdes satisfatorias.

Art. 77 — Nestes estabelecimentos, os vestiarios e instalacfes sanitarias, independentes por
sexo, conterdo no minimo:

- Vasos sanitarios e lavatorios na proporcdo de 1(um) para cada 40
(quarenta) mulheres;

- Mictdrios na proporcao de 1(um) para cada 60 (sessenta) homens;
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I1I-  Chuveiros na proporcdo de 1(um) para cada 40 (quarenta) banhistas;

IV-  Ventilagdo direta para o exterior e serem mantidos em perfeitas condi¢es
de higiene;

Paragrafo Unico — E vedado o uso de estrados de madeira no interior dos
gabinetes sanitérios.

Art. 78 — A 4gua das piscinas deve sofrer controle quimico e bacterioldgico, com o
emprego de cloro, seus compostos ou outros agentes de desinfeccdo de agua,
desde que aprovados pela autoridade sanitaria, obedecendo-se:

I- O numero permissivel de banhistas utilizando a piscina a0 mesmo tempo
ndo deverad exceder de 1(um) para cada 2m (dois metros) de superficie
liquida, sendo obrigatério a todo o frequentador da piscina o banho no
chuveiro.

Art. 79 — Nenhuma piscina de uso coletivo pode funcionar sem a responsabilidade técnica
de profissional legalmente habilitado.

Art. 80 - As piscinas estardo sujeitas a interdicdo e serdo comunicadas por escrito aos
responsaveis pela piscina, devendo ter validade a partir de sua emissao.

Art. 81 — O ndo cumprimento da interdicdo, referida no artigo anterior, redundara em multa
aplicada pela autoridade sanitaria.

Art. 82 — Os circos, parques de diversdo e estabelecimentos congéneres, deverdo possuir
instalacBes ligadas a uma fossa, ou outra instalacdo aprovada pela autoridade
sanitaria, independente de sexo, na propor¢do minima de um vaso sanitario e um
mictorio para cada 200 (duzentos) frequentadores, em compartimentos separados.

8 1° — Na construcdo dessas instalagBes sanitarias provisorias poderd ser
permitido de madeira e de outros em placas, devendo o piso ser revestido de
material liso e lavavel,

8 2° — Faz-se obrigatdria a remocdo e/ou isolamento das instalagfes sanitarias
construidas nos termos do paragrafo anterior, e o aterro das fossas, por ocasido da
cessacdo das atividades que a elas deram origem.
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Art. 83 — Os estabelecimentos previstos no artigo anterior estdo sujeitos a vistorias pela
autoridade sanitaria para efeito de funcionamento.

CAPITULO XVI

DOS INSTITUTOS E SALOES DE BELEZA, CABELEIREIROS,
BARBEARIAS,
LAVANDERIAS E CONGENERES

Art. 84 — Alem das demais disposicdes aplicaveis e contidas neste regulamento, 0s
estabelecimentos supra citados deverdo possuir, especificamente:

I- Pentes, navalhas e outros utensilios de uso coletivo, desinfetados, apds
cada uso, atraves de processos quimicos e /ou fisicos a critério da
autoridade sanitaria competente;

- Toalhas e golas de uso individual devem ser substituidas e higienizadas
apos a sua utilizacao;

I1lI-  Cadeiras com encostos para a cabeca revestido de pano de papel, renovado
para cada pessoa;

IV-  Quando se tratar de manicuro e pedicuro, 0s recipientes e utensilios
previamente esterilizados ou flambados.

Art. 85 — As lavanderias devem atender, no que Ihe for aplicavel, a todas as exigéncias
contidas neste regulamento e na legislagéo vigente.

Art. 86 — As lavanderias serdo dotadas de reservatérios de agua com capacidade
equivalente ao consumo diario, sendo permitido o uso de agua de poco ou de
outras fontes, desde que ndo sejam poluidas ou contaminadas e o abastecimento
publico seja insuficiente ou existente.

Paragrafo Unico — As lavanderias devem possuir locais destinados a:

a) Depdsitos de roupas sujas;

b) Operaces de lavagem;
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c) Secagem e passagem de roupas, desde que disponham de equipamento
apropriado para este fim;

d) Depdsito de roupas limpas.

CAPITULO XVII

DOS ESTABELECIMENTOS DE ENSINO E SIMILARES

Art. 87 — Além das disposicdes contidas e aplicaveis neste regulamento, 0s
estabelecimentos de ensino e similares deverdo atender as exigéncias
mencionadas a segulir.

Art. 88 — As escolas deverdo possuir compartimentos sanitarios, devidamente separados
por sexo, observando-se as exigéncias deste regulamento.

Art. 89 — Deverdo também existir instalacdes para professores, devidamente separados por
Sexo.

Art. 90 — E obrigatéria a instalacdo de bebedouros com agua potavel ou ainda a colocacio
de filtros ao consumo de &gua dos alunos e funcionarios do estabelecimento,
sendo vedada a sua localizacdo em instalacGes sanitarias.

Art. 91 — As cantinas ou cozinhas destinadas a preparacdo, venda ou distribuicdo de
lanches e merenda, deverdo satisfazer as exigéncias feitos para estabelecimentos
comerciais de géneros alimenticios, no que Ihe for aplicavel.

CAPITULO XVIII

DAS DISTRIBUIDORAS DE BEBIDAS, DEPOSITOS DE BEBIDAS E
SIMILARES.

Art. 92 — Além das demais disposi¢fes constantes e aplicaveis desta regulamentacdo, 0s
estabelecimentos acima deverdo possuir paredes revestidas até a altura minima de
2,00m (dois metros) com material liso, resistente e lavavel.
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Art. 93— E proibido nos estabelecimentos, acima de tudo:
I- Expor a venda, ou ter deposito, substancias toxicas ou corrosivas para

qualquer uso, que se prestam a confusdo com bebidas;
- Venda de bebidas fracionadas.

CAPITULO XIX

DOS DEPOSITOS DE ALIMENTOS, ATACADISTAS E SIMILARES.

Art. 94 — Além das demais disposicdes contidas e aplicaveis desta regulamentacdo, 0s
estabelecimentos acima citados ao disposto neste capitulo.

Art. 95 — Nos depositos de alimentos, as paredes (até 2,00m) e o posto serdo revestidos de
material liso, resistente e lavavel, devendo ser mantido sempre em perfeitas
condicdes de higiene, inclusive o teto.

Art. 96 — E proibido nos estabelecimentos supra mencionados:

I- Expor a venda, ou ter em deposito substancias toxicas ou corrosivas para
qualquer uso que se prestam a confusdo com géneros alimenticios ou
bebidas;

- O acondicionamento de alimentos em sacos ou qualquer outro recipiente,
disposto diretamente em contato com o chéo.

PARTE IV
CAPITULO |

DO PESSOAL

Art. 97 - As pessoas portadoras de doencas transmissiveis, dermatoses exudativas ou
esfoliativas, ndo poderdo manipular, transformar, beneficiar, acondicionar ou
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distribuir alimentos, nem exercer outras atividades que coloqguem em riscos a
salde dos consumidores.

Art. 98 — Os empregados e proprietarios dos estabelecimentos, mesmo de atestado médico,
devem ser afastados das atividades que exercem, ao apresentarem manifestacoes
febris ou cutaneas, principalmente supuracdo pelo corrimento nasal, supuragédo
ocular e infeccdo respiratoria, s6 podendo reassumir apds decisdo médica por
escrito sob pena de multa.

Art. 99

— As pessoas que manipulam alimentos, bem como as que trabalham nos
estabelecimentos de interesse da saude publica, ndo podem praticar ou possuir
habito ou condicdes capazes de prejudicar a limpeza e sanidade dos alimentos, a
higiene dos estabelecimentos e a satde dos consumidores, e em especial:

VI-

\IE

Devem manter rigoroso asseio corporal e do vestuario;

Quando no recinto de trabalho, devem fazer uso de vestuario adequado de
cor clara;

Quando envolvidas na elaboracdo, preparacdo e fracionamento de
alimentos devem fazer uso de gorro ou outro dispositivo, de cor clara, que
cubra os cabelos;

Devem ter as maos e unhas limpas sem esmaltes ou adornos,
obrigatoriamente lavadas com &gua e sabdo antes do inicio das atividades,
guando tiverem tocado material contaminado ou dinheiro, feito uso de
lengo e, principalmente, ap6s a utilizacdo do sanitario;

Quando contactarem diretamente com os alimentos, devem ter as unhas
curtas e sem pintura, cabelos e barbas aparados e protegidos.

Os cortes, queimadura e erosfes motivados por supervenientes de acidente
durante o servi¢o, implicardo no imediato afastamento do funcionario do
local de manipulacao de alimentos;

Ndo podem fumar, mascar gomas ou outras praticas semelhantes nos
locais de manipulacéo de alimentos, podendo fazé-lo em locais especiais,
desde que apos a pratica lavem cuidadosamente as maos;
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VIIl- Nado devem cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia ou
estabelecimento, exceto no vaso sanitario;

IX- E vedado ao manipulador ou vendedor do alimento tocar no dinheiro,
exceto se antes lavar cuidadosamente as maos.

Art. 100 — E proibido a entrada de pessoas estranhas nos locais de elaboragio,
fracionamento, acondicionamento, depdsito, ou armazenamento dos alimentos.

Paragrafo Unico — Excetuam-se aquelas que, pela natureza de suas atividades,
tais como entrada e saida de mercadorias, consertos em geral, sejam obrigadas a
entrar nos referidos locais, estando sujeitas as disposicdes referentes a higiene
pessoal.

PARTE V
CAPITULO |

DA VIGILANCIA SANITARIA DE DROGAS, MEDICAMENTOS,
INSUMOS FARMACEUTICOS, DOMISSANITARIOS E OUTROS
PRODUTOS DE INTERESSE DA SAUDE PUBLICA.

Art. 101 — O 6rgdo competente de vigilancia sanitéria da Secretaria Municipal de Saude,
exercera o controle e a fiscalizacdo sobre:

a) Drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos;

b) Cosmeéticos, produtos de higiene, perfume e outros;

c) Saneantes domissanitarios, compreendendo: inseticidas, raticidas e
desinfetantes;

d) Outros produtos ou substancias que interessem a salde publica.

Paragrafo Unico — Ficam adotadas as definicBes constantes da Legislacio
Federal e Estadual proprias, bem como as normas técnicas pertinentes aos
produtos e substancias acima citados.

Art. 102 — A autoridade sanitaria municipal competente tera livre acesso a qualquer local
onde haja fabrico, manipulacdo, beneficiamento, acondicionamento, transporte,
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distribuicdo, embalagem, reembalagem, ou vendas dos produtos referidos no art.

101.

Art. 103 —-No desempenho da acdo fiscalizadora, a autoridade sanitaria competente
exercera o controle e a fiscalizagdo dos estabelecimentos em que se produzem,
manipulem e dispensem a final e a qualquer titulo, os produtos e substancias
citados no art. 101, podendo colher amostras para analises, realizar apreensao
daqueles que ndo satisfazerem as exigéncias regulamentares de seguranca,
eficacia, qualidade e inocuidade, ou forem utilizados inadequadamente ou
dispensados ilegalmente, como também, podera interditar e inutilizar aqueles que
comprovadamente pdem em riscos a satde da populagéo.

Art. 104 — Os métodos e normas estabelecidos pelo Ministério da Salde serdo observados
pelo Municipio para efeito da analise fiscal.

Art. 105 — Os servidores da vigilancia sanitaria sdo competentes para:

Colher amostras necessarias a analise fiscal de controle quando haja
delegagdo do Ministério da Saude ou da Vigilancia Sanitaria do Estado,
lavrando o respectivo termo de apreensdo;

Proceder as inspecOes de rotinas, a fim de apurar infragdes ou eventos
relacionados com a alteracdo dos produtos, das quais lavrardo os
respectivos termos;

Verificar o atendimento das condi¢des de salde e higiene pessoal exigidas
aos empregados que participam do processo de fabricagcdo dos produtos;

Verificar a procedéncia e condi¢cdes dos produtos quando expostos a
venda;

Interditar, lavrando o respectivo termo, parcial ou totalmente, 0s
estabelecimentos industriais ou comerciais em que se desenvolvam
atividades de industria e comércio dos produtos que se refere o art. 101,
seja por observancia da legislacdo federal pertinente ou por forca de
evento natural ou sinistro que tenha modificado as condicOes
organolépticas do produto ou as de sua pureza e eficacia.
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VI-  Proceder & imediata inutilizacdo da unidade de produto cuja alteracéo ou
deterioracdo seja flagrante e a apreensdo e interdicdo do restante do lote
para andlise fiscal;

VII-  Lavrar auto de infragdo para inicio do processo administrativo.

Paragrafo Unico — O processo administrativo a ser instaurado pela autoridade
competente municipal, obedecera ao rito estabelecido na legislacdo federal
respectiva.

Art. 106 — O controle e a fiscalizacdo de que trata esta se¢do, quando couber, atingird,
inclusive, reparticBes publicas, entidades autarquicas, paraestatais, fundacbes e
associag0es ou instituicbes privadas de qualquer natureza.

CAPITULO 11

DA VIGILANCIA SANITARIA DAS FARMACIAS, DROGARIAS,
POSTO DE MEDICAMENTOS E UNIDADES VOLANTES

Art. 107 — Os estabelecimentos comerciais farmacéuticos e congéneres ndo poderao
funcionar em todo territorio da jurisdicdo de Carad sem prévia licenca do d6rgao
de vigilancia sanitaria competente.

Art. 108 — As farmacias e as drogarias deverdo contar com a assisténcia e responsabilidade
de um técnico legalmente habilitado, devendo possuir instalagdes e equipamentos
adequados e ainda, cumprir com as determinacbes da legislacdo federal
pertinente.

Art. 109 — Para controle, escrituracdo e guarda de entorpecentes e de substancias que
produzam dependéncia fisica ou psiquica, as farmécias e as drogarias deverdo
possuir, livros ou fichas para escrituracdo do movimento de entrada e saidas de
estoques daqueles produtos, conforme modelos aprovados pelo 6rgdo federal
competente.

Art. 110 — Sera obrigatoria a existéncia e drogarias de um exemplar, atualizado, da
Farmacopéia Brasileira.
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Art. 111 — E permitido as farmécias e drogarias exercer o comércio de determinados
correlatos, como aparelhos e acessorios usados para fins terapéuticos ou de
correcao estéticas, produtos utilizados para fins diagnosticos e analiticos, higiene
pessoal ou do ambiente, cosméticos e perfumes, produtos éticos, de acustica
médica, odontologicos e outros desde que observada a legislagdo federal
especifica.

8 1° — Para fins deste artigo as farmécias e drogarias deverdo manter secoes
separadas de acordo com a natureza dos correlatos e a juizo da autoridade
competente.

§ 2° — E vedada a aplicagio e/ou utilizagio nos proprios estabelecimentos de
qualquer tipo de aparelho mencionado neste artigo.

Art. 112 — As ervanarias somente poderdo efetuar a dispensacdo de plantas e ervas
medicinais excluidas as entorpecentes.

8 1° — Os estabelecimentos a que se refere este artigo, somente poder&o funcionar
ap6s obterem a devida licenca do 6rgdo sanitario competente, no caso, a
vigilancia sanitaria municipal, e sob responsabilidade de técnico legalmente
habilitado.

§ 2° — E proibido as ervanarias negociarem com objetos de ceras, colares, fetiches
e outros que relacionem com a préatica de fetichismo e curandeirismo.

8 3° — Os estabelecimentos a que se refere este artigo deverdo possuir instalacoes
e equipamentos adequados para a finalidade a que se propdem.

Art. 113 — Qualquer irregularidade ndo prevista nos artigos a essa parte pertinentes, seréo
utilizadas as legislactes federal e estadual, conforme o caso.

PARTE VI
CAPITULO |

DAS INFRACOES E PENALIDADES
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Art. 114 — Considera-se infracéo, para fins deste regulamento e de suas normas técnicas
especiais a desobediéncia ou a inobservancia ao disposto nas normas legais
regulamentares e outras que, por qualquer forma, se destinam & promocao,
preservacdo e recuperacdo da saude.

8 1° — Responde pela infragdo quem por acdo ou omissdo, Ihe deu causa, ou
concorreu para sua pratica ou dela se beneficiou.

8 2° — Os estabelecimentos dotados de personalidade juridica, respondem pela
infracdo na pessoa de seus proprietarios ou socios.

8 3° — Os funcionérios dos estabelecimentos, mesmo tendo causa a infracao, nao
respondem pela mesma, pois ndo possuem personalidade juridica.

Art. 115 — O aprazamento das solicitacBes por parte da autoridade sanitaria, quando da
deteccdo de irregularidades, serd estipulado no ato da lavratura do laudo de
inspecéo.

Paragrafo Unico — O prazo concedido para atendimento as solicitagdes deste
artigo serd no maximo de 30(trinta) dias, podendo a critério da autoridade
sanitaria, e em caso especiais, ser prorrogado.

Art. 116 — As infragdes serdo punidas administrativamente com uma ou mais das
penalidades seguintes, sem prejuizo das sangdes penais cabiveis.

I- Adverténcia;
I- Multa;

I1I-  Apreensdo de produtos;

IV-  Inutilizacdo de produtos;

V- Suspensao de vendas e/ou fabricacdo de produtos;
VI-  Propor cancelamento de registro de produtos;
VII- Interdicdo parcial ou total do estabelecimento;

VIII- Cancelamento de autorizacdo para funcionamento da empresa;



41

IX- Cancelamento do Alvara Sanitario do estabelecimento.

Art. 117 — O resultado da infracdo sanitaria e imputavel a quem Ihe deu causa ou para ele
concorreu.

8 1° — Considera-se causa a a¢do ou omissdo sem a qual a infracdo ndo teria
ocorrido.

8 2° — Exclui a imputacdo de infracdo a causa decorrente de for¢a maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstancias imprevisiveis, que vier a
determinar avaria, deteriorizacao ou alteracdo de produtos ou bens do interesse da
salde publica.

Art. 118 — As infracBes sanitéarias classificam-se em:

I- Leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por circunstancias
atenuante;

- Graves, aquela em que for verificada uma circunstancia agravante;

I1lI-  Gravissimas, aquela em que seja verificada a existéncia de uma ou mais
circunstancias agravantes.

Art. 119 — Para imposi¢do da pena e sua graduacdo, a autoridade sanitéria observara:
- As circunstancias atenuantes e agravantes;
- A gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a salde;
I1l-  Os antecedentes do infrator quanto as normas sanitérias.
Art. 120 — S&o circunstancias atenuantes:
- A acdo do infrator n&o ter sido fundamental para a consecucao do fato;
- A errada compreensdo da norma sanitéria, admitida com escusavel,

guando patente a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do
fato;
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O infrator por espontanea vontade, imediatamente procurar reparar ou
minorar as consequéncias do ato lesivo a saude que Ihe foi imputado;

Ter o infrator sofrido coacdo, a que ndo podia resistir, para a pratica do
ato;

Ser o infrator primario, e a falta cometida de natureza leve.

Art. 121 — S&o circunstancias agravantes:

VI-

Ser o infrator reincidente;

Ter o infrator cometido a infracdo para obter vantagem pecuniria
decorrente do consumo pelo publico, do produto elaborado em contrario
ao disposto na legislacdo sanitaria;

O infrator coagir outrem para a execuc¢ao material da infracéo;

Ter a infracdo conseqliéncias calamitosas a satde;

Se, tendo conhecimento do ato lesivo a salde, o infrator deixar de tomar
providéncias de sua alcada, tendentes a evita-lo;

Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual fraude ou ma fé;

Paragrafo Unico - A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de
enquadramento na penalidade méxima e caracteriza a infragdo como gravissima.

Art. 122 — As infragdes sanitarias e devidas deste codigo, terdo como espelho as infracdes
sanitarias das legislacGes federal e estadual, (leis: 6.437/77 e 23.430/74),
respectivamente.

PARTE VII
CAPITULO |

PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO
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Art. 123 — Podera ser lavrado o intimag&o a critério da autoridade sanitaria competente, nos
casos de infracbes relacionadas com inobservancia das disposicdes sobre as
condices fisicas do estabelecimento ou de equipamentos, veiculos de transporte
e em outras hipGteses previstas em atos administrativos. Seguir-se-ao a lavratura
do auto de infracdo, ap6s o vencimento do prazo concedido, caso as
irregularidades ndo tenham sido sanadas.

Paragrafo Unico — O prazo fixado no Termo de Intimag&o sera no maximo de
30(trinta).

Art. 124 — O auto de intimacdo sera lavrado em 3(trés) vias, devidamente numeradas,
destinando-se a 1? (primeira) ao autuado, a 2% (Segunda) e 3? (terceira) vias ao
processo administrativo sanitario e contera:

VI-

O nome da pessoa fisica ou denominacdo do estabelecimento intimado
(razdo social) especificando o0 ramo de atividade, endereco completo e o
respectivo nimero do CNPJ, caso tenha, ou CPF;

A Disposigéo legal ou regulamento infringido;

A medida sanitéria exigida, ou, no caso de obras, indicacdo do servigo a
ser realizado;

Prazo para sua execucao;

Nome e cargo da autoridade que expediu a intimacgdo e sua assinatura com
carimbo;

A assinatura do intimado, ou na sua auséncia caso de recusa, a
consignacdo dessa circunstancia e a assinatura de duas testemunhas,
quando possivel.

Paragrafo Unico — Na impossibilidade de dar reconhecimento diretamente ao
intimado da lavratura do Termo de Intimac&o, podera ser:

Pessoalmente

Pelo correio ou via postal

I11 - Por edital, se estiver em lugar incerto e ndo sabido.
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CAPITULO 11

AUTO DE INFRACAO

Art. 125 — As infracbes ao disposto neste regulamento serdo apuradas em processo
administrativo iniciado com a lavratura do Auto de Infracdo e punidas com a
aplicagdo isolada ou cumulativa das penas previstas, observadas os ritos e 0s
prazos estabelecidos neste regulamento.

Paragrafo Unico — Nos casos de infracdo a mais de um dispositivo legal, serdo
aplicada tantas penalidades quantas forem as infracGes.

Art. 126 — O Auto de Infracdo serd lavrado em 3(trés) vias, na sede da reparticao
competente ou no local em que for verificada a infracdo, devidamente numerada,
destinando-se a 12 (primeira) via ao autuado a 2% (Segunda) e 3? (terceira) via a
instrucdo do processo e contera:

- Nome da pessoa fisica ou denominacdo da entidade autuada ou razéo
social, especificando o seu ramo de atividade e enderego completo;

- O ato ou fato constitutivo da infracéo e o local, a hora e a data respectivos;
I1lI-  Adisposicéo legal ou regulamentar transgredida;

IV-  Prazo de 15 (quinze) dias para impugnacdo do Auto de Infracdo por parte

do autuado;
V- Nome e cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura;
VI- A assinatura do autuado ou seu representante legal, em caso de recusa, a

consignacdo desta circunstancia pela autoridade e assinatura de duas
testemunhas, quando possivel;

Paragrafo Unico — Na impossibilidade de dar conhecimento ao interessado
diretamente, este devera ser cientificado do Auto de Infracdo por meio de carta
registrada com A.R. (Aviso de Recebimento), por edital publicado oficial,
considerando-se efetivada a notificagdo, 10(dez) dias apds a sua publicacao.
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CAPITULO I11

AUTO DE APREENSAO

Art. 127 — A autoridade competente devera interditar ou apreender alimentos, substancias
ou insumos e outros quando haver fundada suspeita de estarem adulterados,
falsificados ou improprios para 0 consumo, uso ou comercializa¢do nos termos
deste Regulamento.

Art. 128 — Na comercializacdo de alimentos, bebidas, vinagres e de outros produtos, que
ndo atendem ao disposto neste regulamento, serd lavrado o Auto de Apreensdo
para que se procedam as analises fiscais para instrucdo do processo
administrativo, se for o caso.

Art. 129 — O Auto de Apreensdo sera lavrado em 3(trés) vias devidamente numeradas,
destinando-se a 1?* (primeira) via ao laboratério oficial ou credenciado, a 22
(Segunda) via ao responsavel pelo produto, a 3? (terceira) via a autoridade
sanitéria e conteré:

- Nome da pessoa fisica ou razdo social do responsavel pelos produtos e
endereco completo;

- Dispositivo legal utilizado;

I1I-  Descricdo da qualidade, quantidade, nome e marca dos produtos
apreendidos;

IV-  Nome e cargo legiveis do autuante e sua assinatura mediante carimbo;

V- A assinatura do responsavel pela empresa ou, na sua auséncia, de seu
representante legal ou preposto, sendo que em caso de recusa, a
consignacdo da circunstancia e assinatura de duas testemunhas, quando
possivel.

Art. 130 — Lavrar-se-a de apreensao culminar a inutilizacdo de produtos e evocatorios,
utensilios, vasilhames, instrumentos, equipamentos diversos e outros quando:

- Os produtos comercializados ndo atenderem as especificacdes de registro
e rotulagem;



VI-

46

Os produtos comercializados se encontram em desacordo com 0s padrdes
de identidade e qualidade, ficando constatados serem tais produtos
impréprios para 0 consumo, atraves de analise laboratorial,

O estado de conservagdo, acondicionamento e comercializagdo dos
produtos ndo atenderem as disposic¢des deste regulamento;

O estado de conservacdo e a guarda de utensilios, vasilhames,
instrumentos e equipamentos diversos e outros que estejam improprios
para os fins a que se destinam, a critério da autoridade sanitaria;

Em detrimento da saude publica, a autoridade sanitaria constatar
infrigéncia as condicdes relativas a alimentos, bebidas e vinagres
dispostos nesta regulamentacéo;

Em situacdes previstas por atos administrativos da Secretaria municipal de
Saude de Caraa.

Art. 131 — Os produtos citados no artigo anterior, assim como utensilios e outros citados no
item IV por atos administrativos da Secretaria Municipal de Saude, poderdo apos
a sua apreensao:

Ser encaminhadas, para fins de inutilizagdo, ao local previamente
estabelecido pela autoridade sanitaria competente;

Ser inutilizado no proprio estabelecimento;

No caso de condenacdo definitiva do produto cuja alteracdo, adulteracéo
ou falsificagdo ndo impliqguem em torna-lo improprio para 0 uso ou
consumo, poderd a autoridade sanitaria, ao proferir a decisdo, destinar a
sua distribuicdo a estabelecimentos assistenciais, de preferéncia oficiais,
guando esse aproveitamento for vidvel em programas de salde.

Art. 132 — As entidades beneficiadas com as doacBes a que se refere o artigo anterior
deverdo atender aos seguintes critérios:

Serem tais entidades cadastradas na Vigilancia Sanitaria da Secretaria
Municipal da Satde de Caraa;
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Apresentarem no ato de cadastramento os documentos comprobatorios de
serem entidades de utilidade pablica;

Apresentarem recibo, em papel timbrado, correspondente a quantidade,
qualidade, marca e nome dos produtos alimenticios doados;

O recibo, a que se refere o item anterior, sera dado pela entidade
beneficiada, no ato da doacéo dos produtos alimenticios.

Paragrafo Unico — Ficam expressamente proibidos quaisquer doagdes que nio
obedecam a programacao da Vigilancia Sanitaria Municipal e ao disposto neste
regulamento.

Art. 133 — As doacOes obedecerdo a programacdo da Vigilancia Sanitaria, que comunicara
a doacdo a entidade beneficiada, ficando a mesma responsavel pelo respectivo
transporte.

CAPITULO IV

TERMO DE INTERDICAO

Art. 134 — O Termo de Interdicdo sera lavrado em 3(trés) vias, devidamente numeradas,
destinando-se a 1% (primeira) via ao autuado, as outras duas fardo parte do
processo sanitario, devidamente assinado pelo autuado e pelo fiscal autuante:

Nome da pessoa fisica ou denominacdo do estabelecimento autuado (razédo
social), especificando o ramo de sua atividade e seu endereco completo;

Os dispositivos legais infringidos;
Ato ou fato constitutivo da infracéo;

Nome e funcdo, ou cargo legiveis da autoridade autuante e sua assinatura
com carimbo;

A assinatura do responsavel pelo estabelecimento, ou na sua auséncia, de
seu representante legal ou preposto e, no caso de recusa, a consignacao
dessa circunstancia e a assinatura de duas testemunhas, quando possivel.
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VI- A interdi¢cdo do produto e do estabelecimento, como medida cautelar,
durard o tempo necessario a realizacéo de testes, provas, analises ou outras
providéncias requeridas, ndo podendo, em qualquer caso, exceder o prazo
de 90 (noventa) dias, findo o qual o produto ou o estabelecimento sera
automaticamente liberado.

Art. 135 — A suspensdo da interdicdo sera julgada em primeira instancia pelo chefe da
vigilancia municipal, atendendo a pedido fundamentado do interessado, depois de
apurada analise do caso e ouvido o servidor autuante.

PARTE VIII
CAPITULO |

PROCESSAMENTO DE MULTAS E RECURSOS

Art. 136 — Transcorrido o prazo fixado no art. 123 — Paragrafo Unico, sem que haja
interposicdo da defesa, 0 processo serd enviado ao 6rgdo municipal competente
para as providéncias cabiveis.

Paragrafo Unico — O ndo recolhimento das multas estabelecidas no Art. 141
deste codigo, no prazo fixado, acarretara juros de mora, de acordo com a
legislagdo vigente, a partir do més subseqiiente ao vencimento do prazo fixado
para o recolhimento da multa.

Art. 137 — Havendo interposi¢do da defesa, o processo apds decisdo denegatdria definida
do Secretario Municipal de Saude, obedecidos os prazos, serd enviado ao 6rgao
municipal competente para as providéncias legais cabiveis.

Art. 138 — O infrator podera oferecer defesa ou impugnacdo ao Auto de Infracdo, Auto de
Apreensdo e ao Auto de Interdicdo, no prazo de 15 (quinze) dias, contados da
ciéncia do mesmo.

| — O Auto de Apreensdo sera examinado e julgado apenas quanto aos seus
aspectos formais, ndo ensejando qualquer direito ao infrator no que concerne a
devolucéo daquilo que fora apreendido.
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Il — Antes do julgamento da defesa ou impugnacdo a que se refere este artigo,
deverd a autoridade julgadora a ouvir o servidor autuante, que tera um prazo de
10 (dez) dias para se pronunciar a respeito.

Art. 139 — Apos a conclusdo do processo, ao qual se referem os artigos supra, encaminhara
0 processo ao Secretario Municipal de Saude, para as providéncias cabiveis.

CAPITULO 11

DAS MULTAS
Art. 140 — As multas originarias de infracBes cometidas as disposi¢fes deste regulamento,
serdo calculadas com base no valor de URM, determinada por ato do Prefeito
Municipal.
Art. 141 — A pena de multa consiste no pagamento das seguintes quantias:

- NAS INFRACOES LEVES — de 01 a 30 (de um a trinta) URM;

- NAS INFRACOES GRAVES — de 31 a 50 (de trinta e uma a cingilenta)
URM;

I1I-  NAS INFRACOES GRAVISSIMAS - de 51 a 100 (de cinqgiienta e uma a
cem) URM.

8 1° — Sem prejuizo do disposto no artigo 142, na aplicacdo de penalidades a
autoridade levard em conta a capacidade econdmica do infrator;

§ 2° — Poderdo ser aplicados em dobro os valores maximos previstos, em caso de
circunstancias agravantes da infracdo, a critério da autoridade autuante.

Art. 142 — Para efeito de calculo das multas, observar-se-a o seguinte:

- Verificada a primeira ocorréncia que originou a multa, seu valor serd o
minimo estabelecido nesta lei, conforme o caso;

- No caso de incidéncia do infrator em relacdo a mesma obra ou atividade,
serdo aplicados os valores maximos estabelecidos;
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I1l-  Poderdo ser aplicados em dobro os valores maximos estabelecidos, em
caso de circunstancias agravantes da infracdo, a critério da autoridade
autuante.

PARTE IX
DO CONTROLE DE ZOONOSES
CAPITULO |

DISPOSICOES INICIAIS

Art. 143 — Cabe ao Controle de Zoonoses da Secretaria Municipal de Salde de Carad, o
controle de zoonoses em todo territério do Municipio.

Art. 144 — Fica proibida a permanéncia de animais em logradouros pablicos.

Paragrafo Unico — Excetua-se da producdo prevista neste artigo os animais
devidamente tratados, comprovadamente vacinados e que ndo oferecam risco a
seguranca das pessoas, a critério da autoridade sanitaria competente.

CAPITULO 11

DA CAPTURA

Art. 145 — Para todos os efeitos deste regulamento, consideram-se:
I- Pequenos animais: caninos, felinos, aves;
- Médios animais: suinos, caprinos, ovinos;
I1lI-  Grandes Animais: bovinos, equinos, etc.

Art. 146 — O animal encontrado solto nas vias e logradouros publicos, sem condi¢des
previstas no paragrafo Unico do artigo 145, sera apreendido e recolhido a area de
animais no Controle de Zoonoses.
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8 1° — O animal podera ser resgatado somente pelo seu legitimo dono de
identificacdo e pagamento da respectiva taxa.

8 2° — Os animais apreendidos ficardo a disposi¢cdo do proprietario ou seu
representante legal nos prazos previstos no paragrafo seguinte, sendo que durante
esse periodo de tempo, o animal serd devidamente alimentado, assistido por
médico-veterinario e pessoal preparado para tal funcéo.

8 3° — Os prazos, contados do dia subsequente ao dia da apreensdo do animal, a
que se refere o paragrafo anterior sdo de:

I- 05(cinco) dias nos casos de pequenos animais;

- 10(dez) dias nos casos de medios e grandes animais.

8 4° — Os animais apreendidos nas vias e logradouros publicos, quando néo
reclamados ao Controle de Zoonoses, nos prazos estabelecidos no paragrafo
anterior, terdo um dos seguintes destinos:

a) Doacdo: serdo doados a instituicGes de ensino e pesquisa ou a entidades
filantropicas devidamente cadastradas junto a Secretaria Municipal da Saude
de Carag;

b) Sacrificio: Serdo sacrificados o0s animais portadores de zoonoses, 0S
condenados por laudo médico-veterinario e os de origem desconhecida.

Art. 147 — O proprietario do animal suspeito de zoonoses devera submeté-lo a observacéo,
isolamento e cuidados especificos, durante o prazo de 10(dez) dias, no minimo.

Art. 148 — O cadaver do animal sacrificado ou morto nas instalages do Controle de

Zoonoses, sera cremado ou destinado ao local previamente estabelecido pela
autoridade sanitaria competente.

CAPITULO 11

DAS TAXAS

Art. 149 — Para a liberacdo do animal apreendido, o seu proprietario devera recolher aos
cofres do Fundo Municipal de Saude, valor correspondente a:
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- Pequenos animais:

a) Apreensao................ 15 URM
b) Diéria p/animal.......... 2 URM
¢) Reincidéncia............... 20 URM

- Animais Médios e Grandes:

a) Apreensao................. 30 URM

b) Diéria p/animal.......... 5 URM

¢) Reincidéncia............. 50 URM
PARTE X

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 150 — As infracGes as disposicdes legais e regulamentares de ordem sanitaria,
prescrevem em 05(cinco) anos.

Art. 151 — Os pontos mencionados no presente regulamento contaram ininterruptamente, a
partir do primeiro dia Util ap6s a lavratura do auto.

Art. 152 — Quando o autuado for analfabeto ou fisicamente incapaz, podera o auto, ser
assinado “a rogo” na presenga de duas testemunhas ou, na falta delas, devera ser
feita a devida ressalva pela autoridade sanitéaria autuante.

Art. 153 — As autoridades sanitarias municipais terdo livre acesso a qualquer dia e hora,
mediante as formalidades legais, em todas as habitacdes particulares ou coletivas,
prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos cultivados ou nao,
lugares e logradouros publicos, e neles, fara observar as leis e regulamentos que
se destinam a promocdo, protecdo e recuperacdo da saude, inclusive para
investigacao de inquérito sanitario.
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Paragrafo Unico — No caso de opgdo ou dificuldade a diligéncia, a autoridade
sanitaria, podera pedir auxilio a Policia Militar ou Civil, a fim de poder executar a
devida fiscalizacdo aquele estabelecimento.

Art. 154 — Ficam sujeitas a Alvaras Sanitarios para funcionamento junto a Secretaria
Municipal da Saude, todos os estabelecimentos que, pela natureza das atividades
desenvolvidas, possam comprometer a protecao e a preservacdo da satde publica,
individual ou coletiva.

Paragrafo Unico — A Secretaria Municipal da Sadde, através das normas técnicas
especiais, e tendo em vista o ramo de atividade desenvolvida, podera exigir o
Alvara Sanitario de outros estabelecimentos ndo previstos neste regulamento.

Art. 155 — O Alvara Sanitario tera validade por 12 (doze) meses, a contar da data de sua
concesséo.

Art. 156 — O estabelecimento que possuir o Alvara Sanitario ao ser vendido ou arrendado,
deverd imediatamente, fazer competente pedido de baixa e devolucdo do
respectivo alvara, pelo vendedor ou arrendador.

8 1° — Enquanto ndo se efetuar o competente pedido de baixa e devolugdo do
Alvara Sanitario do estabelecimento vendido ou arrendado, continua responsavel
pelas irregularidades que se verificarem no estabelecimento, a firma ou empresa,
em nome de quem esteja o Alvara Sanitario.

8 2° — Adquirido o estabelecimento por compra ou arrendamento, na nova
empresa é obrigada a cumprir todas as exigéncias sanitarias formuladas ao
anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 157 — O valor da URM (Unidade de Referéncia Municipal) equivale, na data da
promulgacdo desta Lei, a 1,7590 IGP-M e sera revisto anualmente, pelo indice
acumulado no ano findo no primeiro dia Gtil do ano seguinte, permitido o
arredondamento do valor para o décimo de real imediatamente superior.

Paragrafo Unico - Ocorrendo a extingdo do IGP-M, este sera substituido pelo
indice oficial que vier a substitui-lo, por defini¢do da Unido Federal.
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Art. 158 — Os dispositivos legais contidos neste Caodigo Sanitario Municipal, entrardo em
vigor apos a publicacdo no 6rgdo competente.

Art. 159 — Revoga-se as disposi¢cGes em contrario.

Gabinete do Prefeito Municipal de Caraa, em 10 de outubro de 2007.

Nei Pereira dos Santos
Prefeito Municipal
Registre-se e Publique-se:

Adelmo Machado de Oliveira
Secretario Municipal de Administracéo,
Fazenda e Planejamento
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